
donzella
de la Costa

dC

PER COMPARTIR

Ostres franceses de Marennes selecció
spéciale Daniel Sorlut — 5,50 € / unitat

Filets d’anxova extra de Santoña “SanFilippo”
amb arbequines i ametlles salades (5 unitats) — 15,00 €

Matrimoni d'anxoves “SanFilippo”
i seitons marinats a casa — 14,00 €

Xips de carxofa — 15,00 €

100 g. d’espatlla de pernil Joselito 100% ibèric — 25,00 €

Croquetes de pollastre rostit (6 unitats) — 13,00 €

Croquetes de pernil
Joselito 100% ibèric (6 unitats) — 14,90 €

Mini croquetes de gamba
vermella (8 unitats) — 13,50 €

Mini croquetes de ceps (8 unitats) — 13,50 €

Pota de pop de Sant Carles de la Ràpita a la brasa
sobre parmentier de patata — 27,00 €

Calamars a l'andalusa — 19,50 €

Pa de coca de Can Bertran amb tomàqueti
oli d’oliva verge extra — 4,20 €

Pa Barrot artesà de Can Bertran — 3,90 €

ENTRANTS

Amanida verda de temporada amb tomàquet,
alvocat, poma i anacards — 12,00 €
 
Amanida de llagostins a baixa temperatura,
fonoll i salsa tàrtara — 13,50 €

Amanida “Cop de puny” amb tomàquet del Maresme,
ceba i ventresca de tonyina Peñita — 14,50 €

Burrata di Bufala D.O.P. Puglia amb tomàquet
i sardina fumada — 18,00 €

Carpaccio de llobarro marinat a casa, vieires i
vinagreta de cítrics — 22,50 €

Tàrtar de tonyina Balfegó amb alvocat — 22,50 €

Caneló de rostit de vedella, porc i pollastre
amb beixamel trufada — 17,50 €

Cloïsses gallegues a la marinera — 21,50 €

Musclos al vapor amb aroma de romaní — 13,50 €

Musclos a la marinera — 14,50 €

CARNS

Steak tartar de vedella de Girona
amb patates fregides — 26,00 €

Costelles de xai d’Aragó amb patates fregides — 26,50 €

Filet de vedella de Girona a la brasa amb
salsa d’Oporto i patates fregides — 27,00 €

Espatlla de cabrit a baixa temperatura acabada al forn de carbó
amb patates a la farigola — 26,50 €

El famós txuletón de vaca Frisona de Girona (750 g) — 68,00 €

ARRÒSSOS I FIDEUÀ

Arròs mínim per a 2 persones (preu per persona) i un màxim 
de 2 varietats per taula, incloent-hi fideuà. Tots els nostres arrossos
estan elaborats amb la varietat “Bomba del Delta, Molí del Rafalet”.

Arròs “La Donzella” amb gambes, escamarlans
i calamarcets — 24,00 €

Arròs sec de verdures de temporada — 19,50 €

Arròs del senyoret — 22,00 €

Fideuà de rap i escamarlans amb allioli — 22,00 €

Arròs negre amb calamars a l’andalusa, pebrots
del padró i allioli — 23,00 €

Arròs sec de cabra de mar i cloïsses — 28,00 €

Arròs de closques (Zamburiñas, navalles i cloïsses) — 29,50 €

Arròs caldós de llamàntol blau del Cantàbric — 33,00 €

PEIXOS

Morro de bacallà gratinat amb allioli i
pebrot del piquillo — 22,00 €

Rap a la planxa amb verdures o
patates a la farigola — 23,00 €

Turbot a la brasa amb verdures o
patates a la farigola — 25,00 €

Peça sencera de peix fresc feta al forn de carbó
amb guarnició de verdura i patates a la farigola:

•	 Llobarro — 68,00 € / Kg
•	 Turbot — 88,00 € / kg
•	 Gall de Sant Pere — 78,00 € / kg

EXTRES

Patates a la farigola — 6,00 €
Patates fregides — 6,00 €
Verdures al forn — 6,00 €
Salsa allioli, maionesa i/o quètxup — 1,50 €

10% IVA inclòs

Per motius logístics de servei,
no s’accepten pagaments per separat
en taules de més de 6 comensals.

Al·lèrgens

Crustacis

Sèsam

Fruits Secs

Gluten

Ou

Peix

Mol·luscs

Mostassa

Api

Cacauets

Làctis

Sulfits

Soja

Tramús

Bolets


